Solothurner Wysuppli mit BlatterteigflGte Fr. 9.50
» Iruube Siilzli“
Hausgemachtes Aspik mit reichhaltiger Einlage Fr. 13.50
Salatbukett

Hauptgange
wSuure Blitzloch Mocke* *Fr. 30.50
Rindsschmorbraten nach altem Rezept
Kartoffelstock und Mischgemise
»Rinds-Chuttle a Tomatesauce* Fr. 23.50
serviert im Kartoffelstockseeli
wZiirigschnatzlets* *Fr. 36.50
Zarte Kalbfleischstreifen an Champignonrahmsauce
mit Rosti
»Miietis Chriiterchalbslaberli“ *Fr. 30.50
mit Rosti
,» Walliser Rosti“ *Fr. 21.50

mit Spiegelei, Tomaten, Essiggemuse und
Raclettekase tiberbacken

Fondue-Plausch
Fondue Chinoise a discretion
(auf Vorbestellung ab 2 Personen, mindestens 2 Tage vorher)

Haussalat in der Schissel serviert
*k*k
Fondue Chinoise a discretion
Rind- Schweins- und Trutenfleisch
Pommes Frites oder Reis
Haussaucen und Beilagen
Fr. 39.50 / pro Person

*Diese Gerichte sind auch als kleine Portion erhaltlich, Fr. 4.00 Reduktion.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslosen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.



Kalte und warme Vorspeisen

Nusslersalat
mit gebratenem Speck, Ei und Crodtons

Griner Salat

Gemischter Salat

Haussalat mit gebratenem Speck, Trauben
und Hobelkése

im ,,Schiisseli serviert

(als Vorspeise fiir zwei oder Hauptgang flir eine Person)

Unsere hausgemachten Saucen:
French, Italienne und Pommery-Senf-Dressing

Schweizer Weinbergschnecken (6 Stk.) aus Gurmels
mit hausgemachter Kréauterbutter tiberbacken

oder Alternativ

»No Snail“ (Entercotewurfelchen)
mit hausgemachter Krauterbutter tiberbacken

Gratinierter Ziegenkase mit Apfel und Baumnussen
Nsslersalat

Suppen

Hausgemachte Rindsconsomme nature
mit Mark
mit Fladli, Sherry oder Portwein

Tagessuppe
,,S het solangs het...*

*Diese Gerichte sind auch als kleine Portion erhaltlich, Fr. 4.00 Reduktion.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslosen kénnen,

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.

Fr. 12.50

Fr.

Fr.

7.50

9.50

Fr. 18.00

Fr. 14.50

Fr. 14.50

Fr. 16.50

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

7.50

9.50

8.50

6.00



Hauptgange

Chéteaubriand a la mode du patron

mit Gemusegarnitur, Beilage nach Wahl und dreierlei Saucen
(auf Vorbestellung ab 2 Personen, mindestens 2 Tag vorher)

»Koji-Beef*

Unser Entrec6te mit dezenter Dry Age Note
mit hausgemachter Krauterbutter

Pommes frites und Gemusebukett

Feines Rindstatar

mild bis feurig gewurzt

mit Calvados, Cognac oder Whisky parfimiert
Toast und Butter

Wienerschnitzel vom Kalb
Pommes frites und Gemiisegarnitur

Schweinscordonbleu
Pommes frites und Mischgemise

Gebratene Schweinsschnitzel an Champignonrahmsauce
Butternudeln

»Kaeng Panang Gai*

Thaicurry mit Poulet an Erdnuss-Kokossauce
serviert im Reisring

mittel bis feurig gewdrzt (Gluten- und Laktosefrei)

Zanderfilet in Wasabi-Nusskruste
auf ,,Sweet and Sour® Gemiise
serviert mit Reis

Egliknusperli mit Tartarsauce
Pommes frites oder knackigem Blattsalat

Gebratener Ziegenkase auf indischem Linsendal
(Glutenfrei)

Alternativ mit Samosas, Indische Gemusekrapfen
(Vegan + Laktosefrei)

Reichhaltiger Gemuseteller
serviert mit Reis

*Diese Gerichte sind auch als kleine Portion erhéltlich, Fr. 4.00 Reduktion.

Fr. 62.00
pro Person

Fr. 39.50

Fr. 29.50

*Fr. 37.50

Fr. 29.50

*Fr. 25.50

*Fr. 25.50

Fr. 32.50

*Fr. 29.50

*Fr. 21.50

*Fr. 23.50

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslosen kénnen,

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.



